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LES FETES DE FIN D’ANNEE DANS VOTRE COCON

POUR NOEL & NOUVEL AN
MENU L’ATELIER TRAITEUR - A EMPORTER - A 35,00€ P.P
° Option végétarienne et enfant possible a la demande
. Commande a réaliser 10 jours avant au plus tard
PIECES COCKTAIL

Bretzel soufflé a la mousse de foie gras

Canapé a la mousse de carotte

ENTREE (SI ENTREE UNIQUE SOUHAITEE : 13,00€ PP)

Tartare de truite a la creme de bibeleskaes, huile d’herbes
ou
Terrine de porc et veau au foie gras,

confiture de figues et salade d’herbes

PLAT (SI PLAT UNIQUE SOUHAITE : 16,00€ PP)

Cone de pintade parfumé a la truffe, pommes de terre sautées et

endives caramélisées, sauce corsée au vin rouge et épices de Noél
~ ou
f Pavé de saumon, sauce vin rouge a I’échalote,
[ pommes de terre sautées et épinards
‘\\5 DESSERT (SI DESSERT UNIQUE SOUHAITE : 6,00€ PP)

Mini buche de Noél, chocolat, framboise et vanille
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